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Trocken/Dry
Weißwein/White wine

ART.-NR. // ART.-NO. 4 5 0 0 1 4 1

EAN FLASCHE 0,75 L // EAN BOTTLE 0,75 L 5 0 6 0 2 6 0 5 5 0 5 2 8

EAN KARTON 6 X 0,75 L  // EAN CARTON 6 X 0,75 L 5 0 6 0 2 6 0 5 5 0 5 3 5

ALKOHOL // ALCOHOL 1 2 , 5  %  v o l *

RESTZUCKER // RESIDUAL SUGAR 5  g / l *

SÄURE // ACIDITY 6  g / l *

The Gavel Wein wird aus den besten Trauben der Region hergestellt, die in ausgewählten, sonnen-
verwöhnten Weinbergen angebaut werden. Unser Winzer erzeugt elegante, fruchtbetonte Weine 
mit feiner Struktur, die mit unvergleichlichem Geschick von der Traube bis zum Glas Perfektion 
erreichen.

The Gavel wine is created from the regions finest grapes cultivated from selected sun-drenched vine-
yards. Our winemaker produces elegant, fruit-driven wines with fine structure using unrivalled skills 
to maintain perfection from grape to glass.

Ein Wein mit mittlerem Körper, der Aromen von Zitrone und Limette sowie tropischen 
Früchten aufweist. Der Wein hat ein cremiges Mundgefühl mit frischer Säure sowie eine gute 
Länge und Persistenz. 

A medium-bodied wine showing lemon and lime flavours along with tropical fruits. 
The wine has a creamy mouth feel along with fresh acidity as well as good length and 
persistence. 

Genießen Sie den Wein mit Meeresfrüchten und Kräuterrisotto, Ziegenkäse und  
roter Paprika.

Enjoy with seafood and herb risotto, goats cheese and red bell pepper.

Leicht gekühlt bei 9-11° C servieren.

Serve slightly chilled at 9-11° C.

visit us at www.einig-zenzen.de

*Näherungswert  //  * Approximate value
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